enu de groupe 32 € ttc/Pers
Apéritif

Planteur brésilien ou cocktail de jus de fruits

g2 Menu Churraseo

VIANDES GRILLEES : :
Poulet, salsicha, dinde aux pruneaux, coeurs de volailles, boeuf,!ﬁ'a {
L'ensemble servi a |'épée, dans la pure tradition bredil ne/, N

ACCOMPAGNEMENTS : ? :

Gratin de courgettes, riz aux poivrons, haricots noirs;™

DESSERT : f
: \ : L\
Duo de chocolat et fruits rouges, creme anglaise et creme f tﬁtﬂh\“\ ’ﬁ
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Menu de groupe 40€ tte/Pers
(soit 35,60€ ht)
Apéritif
Planteur brésilien ou cocktail de jus de fruits
Assiette de chorizo, saucisson, jambon Serrano et fromages

Menu Churrasco

VViandes & accombaanements cervis a volonte
dliluco O alLlUl] :[».J»..;;x‘v ICITICIILO OCT VIO d VOIWILILLE

VIANDES GRILLEES : :
Poulet, salsicha, dinde aux pruneaux, coeurs de volailles, lsoeuf I
L'ensemble servi a I'épée, dans la pure tradition bre;én
ACCOMPAGNEMENTS :

Gratin de courgettes, riz aux poivrons, haricots noirs,/"

salade verte, frites, beignets de banane, compote de pommes chal
DESSERT
servi avec une coupe de Champagne

Duo de chocolat et fruits rouges, créme anglaise et créme f“gugtt% v
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. \\ \“ «\‘.‘;jt_ % Vins en bouteille de 75 cl
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